Lunch Menu

Pranzo - Midday Menu

To start with...

Insalata mista
Mixed salad
L attuga romana, insalatariccia, indivia belga, pomodorini rossi e gialli, carote, cetrioli, spinacino, citronette
Romaine lettuce, curly lettuce, Belgian endive, red & yellow cherry tomatoes, carrots, cucumber, baby spinach,
lemon vinaigrette

La nostra Caesar Salad
Our Caesar Salad

Insalata verde, pollo ala piastra, bacon, pan brioche tostato, scaglie di parmigiano reggiano e la nostra salsa
caesar

Green salad, grilled chicken, bacon, toasted brioche bread, Parmigiano Reggiano shavings and our house caesar
dressing

Helvetia Salad
Helvetia Salad

L attuga romana, pomodorini gialli e rossi, emulsione alle acciughe, uovo sodo, olive kalamate, cipollein
agrodolce, fagiolo corallo, carpaccio di salmone marinato

Romaine lettuce, yellow & red cherry tomatoes, anchovy emulsion, hard-boiled egg, kalamata olives, sweet & sour
onions, borlotti beans, marinated salmon carpaccio

Prosciutto crudo e burrata pugliese
Cured ham & Puglian burrata

Salumi nostrani e focaccia fatta in casa
Local charcuterie & homemade focaccia

To continue...

Tagliatelle fatte in casa con ragu
Homemade tagliatelle with meat ragu

Pasta al pomodor o e basilico
Pasta with tomato sauce and basil



Bucatini Mancini all'amatriciana
Bucatini Mancini amatriciana style

Chitarra Mancini alla Carbonara
Mancini spaghetti alla chitarra carbonara

Tonnarello cacio e pepe
Tonnarello cacio e pepe

Pasta mista M ancini burro e" missultin”
Mixed Mancini pasta with butter and "missultin” (dried shad)

Trota alla piastra con pesto rosso e insalata mista baby
Grilled trout with red pesto and baby mixed salad

Trotathai
Thai trout

Salsacurry verde, latte di cocco e coriandolo con lenticchie e cicorietta saltata
Green curry sauce, coconut milk and coriander with lentils and sautéed chicory

Diaframma alla piastra con cime di rapa allaromana
Grilled beef diaphragm with turnip tops Roman style

Tagliata di manzo, salsa al pepe verde con crema di patate e porri
Siced beef with green peppercorn sauce, potato and leek cream

To finish...

Pain perdu con gelato alla vaniglia
Pain perdu with vanilla ice cream

Cheesecake vaniglia e cioccolato
Vanilla and chocolate cheesecake

Coperto 3,50 € - Cover charge 3.50 €

Includes: whipped salted butter and our homemade bread.




